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Одна из главных задач пищеварения — обработка и превращение 
органических макрокомпонентов пищи (белков, жиров, углеводов)  
в доступные для усвоения и дальнейшего использования организмом 
базовые соединения.

белки  жиры углеводы

аминокислоты жирные кислоты, глицерол моносахариды

Ферментативный гидролиз
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Ферментативный гидролиз — процесс расщепления органических молекул  
при участии пищеварительных ферментов.

Интересно, что ферменты имеют специализацию — расщепляют только 
определенную группу веществ: протеолитические ферменты (протеазы) 
«работают» с белками, липазы —  с жирами, амилазы — с углеводами.

Переваривание белков

Белок Пептиды Аминокислоты
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пожилым людям

в период 
восстановления

после болезней

спортсменам и всем, 
кто придерживается 

белковых диет

тем, кто ведет 

малоподвижный 
образ жизни или 

постоянно находится 
в стрессе

вегетарианцам 
и веганам

Аминокислоты — главный 
строительный материал для 
организма. Поэтому важно 
качественное расщепление 

и усвоение белка.

Белок в рационе  закладывает 
фундамент для здоровой и активной 
жизни. Однако до 20-30% белка  
может не усваиваться организмом.[1,2,3]

Особенно важно улучшить  
усвоение белка:
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Излишек портит 
удовольствие.

Стремление получить максимум пользы 
от белка может привести к его избытку  
в рационе и вызвать дискомфорт в ЖКТ 

Количество протеаз*, вырабатываемых организмом, 
ограничено, поэтому при переедании белковой 
пищи (например, морепродуктов или шашлыка),  
они не справляются с перевариванием белков  
и мы чувствуем тяжесть в ЖКТ.

*Протеазы — это класс ферментов, т.е. биологических катализаторов, 
которые помогают «разрезать» длинные цепочки аминокислот, 
составляющих белки, на более короткие пептиды и отдельные 
аминокислоты.
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Кроме того, переваривание 
белка ухудшается из-за:
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нехватки собственных 

ферментов

нарушения  
водного баланса 

вредных привычек 
(курение, алкоголь) 

дисбаланса микрофлоры 
кишечника

недостатка клетчатки 
в рационе



Чтобы белковая пища  
лучше усваивалась,  
а пищеварение было 
комфортным даже  
при погрешностях  
рациона и изменении  
ритма жизни

мы создали  
Chewable Papaya
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Продукт, важный  
для поддержки 
пищеварения

Комплекс растительных ферментов  
из плодов папайи и ананаса, экстракта 
корня куркумы и витамина B2: 

улучшает переваривание и усвоение 
белковой пищи.
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Chewable Papaya: продуманный состав  
и удобный формат 

Преимущества  
жевательной формы:
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В 1 суточной дозе  
(3 жевательных таблетки):

225 мг экстракта плодов папайи 
(Carica papaya)

60 мг бромелайна

9,9 мг экстракта корневищ куркумы  
длинной (Curcuma longa)

0,45 мг витамина В2

не нужно запивать водой

легко принимать в любых обстоятельствах  
(во время путешествий или деловых поездок)

быстрое действие активных компонентов, 
которое начинается в полости рта  
и продолжается в пищеварительном тракте



В составе  — комбо 
растительных ферментов  и экстрактов
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Бромелайн
получают из стеблей  
ананаса 

Экстракт плодов 
папайи
получают из незрелой 
папайи

Синергичный комплекс 
помогает улучшить 

переваривание 
и усвоение белкаChewable Papaya



Думаете, что достаточно добавить в рацион 
спелые плоды папайи или ананасовый сок? 

Вынуждены вас разочаровать.

Дело в том, что  бромелайн содержится в несъедобной части ананаса 
(сердцевине и стеблях), а в спелых плодах папайи слишком мало 
папаина.


Кроме того, эффективность витаминов и полезных компонентов 
снижается при транспортировке и хранении фруктов.


Поэтому производство Chewable Papaya расположено рядом с местом 
выращивания ананасов и папайи, что позволяет сохранять максимум 
ценных компонентов. А экстракты получают из частей растений  
с максимальным содержанием растительных ферментов. 
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Состав 
 дополнен 

витамином B2  
и экстрактом куркумы

Chewable 
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Витамин В2 участвует в углеводном, 
белковом и жировом обмене, улучшает 
усвоение белка.

Экстракт куркумы стимулирует 
выработку желчи и улучшает  
обмен веществ.
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Chewable Papaya производится 

высокотехнологичной компанией TCI
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технопарк нового поколения 

исследовательский научный центр  
из 9 интегрированных лабораторий и современное производство



энергоэффективное и экологичное производство 

более 70% потребляемой производством энергии — возобновляемая солнечная 
энергия. TCI входит в инициативу Re100, цель которой — 100%-е использование 
источников возобновляемой энергии
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Chewable Papaya 
поможет:

улучшить переваривание  
и усвоение белковой пищи

уменьшить дискомфорт  
после еды

поддержать здоровье ЖКТ 

укрепить иммунитет
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Усовершенствованная  
формула с ферментом  
бромелайн и экстрактом  
папайи

Вкусные жевательные  
таблетки для комфортного  
пищеварения

Состав дополнен экстрактом  
корня куркумы и витамином B2
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2196

Бонусные баллы

Клубная цена

Розничная цена

6

11

13,75
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